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1 [32FVE EEE A L~2L 5L kR 161 k g k g 1,000g/kg
2 |BHAWVNE EE AL~2L 53 k g k g 1,000g/kg
3 |JU-YTRINTHA(9) EEE% A M~L 20g/AF1# 109 k g k g 1,000g/kg
4 |JU-ITPANTHAR) EEESL ALER1.2~1.8cm 354 ZiN Z/N 209/

5 |WAITA EE®ES AM~L 19 k g k g 1,000g/kg
6 |2/ EE E/R/ e REF 60 k g k g 1,000g/kg
7 |h%5\(g) EE A 2L~3L ES& @5~7cm 216 k g k g 1,000g/kg
8 |FvARY EE AM-~L 716 k g k g 1,000g/kg
9 |%FWRY & EE AM~2L 38 k g k g 1,000g/kg
10 |Zp5Y EEE A M~L 90~120g/4& 1571 k g k g 1,000g/kg
1M |kxE (=) EE AM~L 122 k g k g 1,000g/kg
12 |21F5 EE A 2M~L 5L BBR K& — 19 k g k g 1,000g/kg
13 |2FEDR EFE A M~L ek 258 k g k g 1,000g/kg
14 |LLES EE AMAREY 936 ZiN ZiN 6 g /7

15|L %E EE AM~L 0.4 k g k g 1,000g/kg
16 |L&H EE A M~L %L B 4 k g k g 1,000g/kg
17 |AyF-Z EE AM~L 8 k g k g 1,000g/kg
18 | KR EEE A L~2L FER 608 k g k g 1,000g/kg
19 |MVWHNKIR EE mEBE/MR/ERREF 17 k g k g 1,000g/kg
20 |LENRE EEEST A L~2L 7 k g k g 1,000g/kg
21 |[FVT YA EE AL~2L 279 k g k g 1,000g/kg
22 |E5H A EE A M~2L #92~5kg/{@ 154 k g k g 1,0009g/kg
23 |[FYH EZE A L~2L 200~250g/1@ 271 1l 1l 200g/1&
24 |TFHNY K EE M~L #9109/ N1zY 1253 1l 1] 109/1&

25 |89 M EZE A M 75~100g/1& 350 1@ (& 709/1&

26 |59 L EEE AL 100~130g/{& 198 k g k g 1,000g/kg
27 |I25 EE AM~L 53 k g k g 1,0009/kg
28 |[CALA EE AM~L 569 k g k g 1,000g/kg
29 [[CAITKE EANE mB/AR/BRRF 11 k g k g 1,000g/kg
30 [RRE EE A L~2L BRE&B35ecmIl £ 495 k g k g 1,000g/kg
31 [/RE EE AS~L 28 k g k g 1,000g/kg
32 |[B% [EZE A L~2L 327 k g k g 1,0009/kg
33 (\TUR &K EEET A M~L 160~200g/1& 23 k g k g 1,000g/kg
34 (INJUh &' EEEST A M~L 160~200g/{& 60 k g k g 1,000g/kg
35 [[FONAE EE A M~L kR 160 k g k g 1,000g/kg
36 [HIYEINAE EE mE/IK/ e REMT 3 k g k g 1,000g/kg
37 |3T4v¥a EZE 15~20g/{E i 18 k g k g 1,000g/kg
38 |#DME EE AM~L Bk 26 k g k g 1,000g/kg
39 |#&5H EE AL~2L 4 k g k g 1,000g/kg




40 |BPL  (KEBPL) EE KEtPL BEEZaX 78 k g k g 1,000g/kg
41 |BPL EE REtPL EZTE 145 k g k g 1,000g/kg
42 LY EE LEI M~2L 135 k g k g 1,000g/kg
? 43 | JU=-Ih-IVLI A EE AM~2L 6 k g k g 1,000g/kg
44 | Z-LAHR EE AM~2L 27 k g k g 1,000g/kg
45 |NAZA EE AM %V Bk 2~48 24 k g k g 1,000g/kg
46 |ZDELT EE A Z13cmUA 30 k g k g 1,000g/kg
47 [£LWEIT (@) EEAM @4~5cm EHEX  $9129/18 113 1 1l 129/18
48 |HE LW EEA M~L @4~8cm #HEX 54 k g k g 1,0009/kg
49 |LHU EE A M~L IE (F<L 70 k g k g 1,000g/kg
50 [TUVF EZE A 30~50g/pc 4 k g k g 1,000g/kg
51 [XW T EE A B (F<CL 22 k g k g 1,000g/kg
52 |ALYY E 4L 72F 200~240g/18 1691 1 18 200g/18
53 |¥T1II-Y EEES% BLLE M~L $91009/{@ 1120 18 18 1009 /18
54 |I\F7 ESNE mE/MR/BRRF 790 ZiN ZiN 150g/4
© 55 |[LEY 115%/48 Y4X 171 1@ 1 809/
56 X0V (F=EA) EZE #/% 3L 1.1~1.3kg/E 126 1 1 250 g /1@
57 | X0V (@A) EZE 8/7% 3L 1.1~1.3kg/E 134 1 & 100 g /&
58 (LA WG (A-747) EE K- ZFER200g/EEE 188 k g k g 1,000g/kg
59 (HMFBw (BYIY) E EE S 409 BT E(TH 882 1@ 1 40g/1@
60 [hEB» (AYIY KLGL) EE®EST KL 4091E 3171 1@ & 40g/1@
61 [NE5v (HBETIY) EE &S EE5mm 25~339/1% 23 k g k g 1,000g/kg
62 |C1F5 (FVEIR) EZE 3mmx3mmx4cm 13 k g k g 1,000g/kg
63 |ERFT EE ALK BR<EER 200g/18 932 k g k g 1,000g/kg
64 (CALA  (H359F) EZE 724y M RS4cmiZE 36 k g k g 1,000g/kg
65 |FHE-YV EE AM HE2EITERR 77 k g k g 1,000g/kg
AN b -1-7
66 | (7% wILVEE/T-7 M -b/IV  [509/IN9T AL 9 Ny ISR 50g//\y 7
@ a A7 /vyA755)
67 |BATE 20g/1\yY e BEXUS 2 Ny Ny 20g//1\w 7
68 |JFEYE #EBEMEFLL) EE M 15~1718//\v T 5 3 ISR AL 200g//\v7

XEBOEELHTBIRIEE BRETBIUALT S,
MAOVERIITITALNT=IWAL )=V 1oWINnh ADVERR)IEII10Y—1E T30 ZDENDRIE T GRICE BRI,
FIEHE—THBIENEFHIC. NEHEZRALLTFHIERSTIIL, . MAERICREZRHIT I,




PIE BPIEE  BIRENS (SFI8ETA D)

B TH)SDEEHEAL | FBRME (BikE)
SDENE k g 349
BHWNE k g 549
JU-ITAINGHA (g) k g 2,900
DV-ITANTHA () N 74
WAITA k g 1,800
2| k g 299
73‘/3‘\(9) k g 499
Y k g 134
KX eRY 4 k g 349
=Y k g 499
KE  (FX) k g 449
MES) k g 499
ZEDI k g 419
LLES PN 14
Lz E k g 6,500
L&SH k g 749
AyF—_ k g 1,499
KR k g 139
HALHN KR k g 849
LENRE k g 400
FOH YA k g 449
ESDA k g 1,250
4 & 115
TFR B 1@ 14
B M 1 45
Be L k g 599
(Z5 k g 850
(CALCA k g 189
[CAICKEF k g 780
RRE k g 399
IRE k g 1,100
=Ea k g 124
NTUR ¥Rk k g 1,099
NTUh # k g 1,099
ZXNAE k g 678
FIYEINAE k g 1,980
5T49¥1 k g 4,800
AL k g 1,199
H&ON k g 3,199
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EPL  (KEEPL) k g 184
£PL k g 129
@ LY A k g 449
JU-Ih-ILLI k g 399
YZ-LAA k g 399
NAlh k g 499
ADETF k g 420
ALV (&) 1@ 28
£ LW k g 2,099
L$HL k g 899
IUV¥ k g 1,049
FW\ T k g 1,699
ALY & 110
FO147)- & 106
NFF PN 85
® LEY & 85
X0Y (FRA) 1@ 899
X0v (FA) & 899
Lot (X-717) k g 949
MEBEw (BY) 1 65
MELe (BYIY  EiL) 1@ 80
MEse (BEETIY) k g 1,500
JF>  (FVESH) k g 650
ERE k g 599
CALA  (B35F) k g 590
HX-vv k g 1,850
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	野菜仕様書.pdf
	予定数量R8.7野菜.pdf
	野菜別紙

	開始R8.7野菜.pdf
	やさい

	◆こちらも必要◆20230822修正_野菜規格（追加）.pdf
	◆野菜用◆20260304_納品業者選定仕様書_改定ver8.0.pdf
	入院患者食およびゆりのき・そよかぜ保育所用食材納入業者仕様書
	１．
	１． 件名
	筑波大学附属病院　入院患者食およびゆりのき・そよかぜ保育所用食材納入

	２． 病院の概要
	＜施設名称＞　筑波大学附属病院
	＜病床数＞809床
	＜住所＞ 　〒305-8576
	茨城県つくば市天久保2丁目1番地1
	＜電話番号＞ 管理課契約管理係：029-853-35433697
	栄養管理室：029-853-3576（3577）（3578）
	＜Fax番号＞ 管理課契約管理係：029-853-3589
	栄養管理室：029-853-70263709

	３． 食材の種類および品目
	①野菜・果物類野菜・果物類
	②肉類、魚介類魚介類
	③調味料類・乾物類
	④乳製品
	⑤濃厚流動食・ミルク
	⑥米・パン肉類
	品目名は別紙「食材規格表」を参照

	４． 食材の納入基準
	筑波大学附属病院の入院患者（一部、大学併設の「ゆりのき保育所」「そよかぜ保育所」の児童）に対する給食業務の目的及びその性格等に鑑み、食材は大量調理施設衛生管理マニュアル、食品衛生法に定められた基準に従ったものであり、食品の納入にあたっては、改JAS法の品質表示基準によるもののほか、鮮度・品質等においても最も良質のものを納入すること。
	また、食材の納入において以下の項目を満たすことのできる業者を条件とする。
	1. 指定した納品場所へ納入ができること
	2. 指定した時間帯での納入ができること
	3. 食材の納入頻度が週に６日以上できること（祝祭日も含める）納入は基本的に本学の指定した納品日通りに納品すること。配送休業日がある場合は必ず事前に書面で提出し、週6日以上の納品が可能であること。年末年始（12/29～1/3）においては、３日間以上納品できること。
	4. 納入頻度が週に６日以上できること（祝祭日も含める）。年末年始（12/29～1/3）においては、３日間以上納品できること食材発注後の追加・訂正・キャンセル等の変更に柔軟に対応できること
	5. 納入する食材は、発注条件に合致し品質（栄養価も含む）、鮮度ともに良好で、衛生的（残留農薬を含む）に安全であること
	6. 納入する食材の最小ロットやリードタイムが柔軟に対応できること
	7. 納品入に際して、必ず納品書を提出すること。納品書は、筑波大学附属病院の患者給食用の「患者用」「ゆりのき保育所」「そよかぜ保育所」の３件に分けて作成すること。請求書は３件合算すること
	8. 納品書には品名、数量、価格、産地および賞味（消費）期限、本学で指定した納品日と使用日、食材ピッキング担当者・配送担当者のサインを明記すること。
	9. 納品書と請求書は、本学の指定した締め日を用いること。
	10. 納品書には品名、数量、価格、産地および賞味（消費）期限を明記すること食材の納品の際、本学から発注した規格を満たすかどうかの品質、数量について本学職員が実施する現品検査(以下、検品)を受けること
	11. 検品時に確認する品質は、規格の大きさや形状･包装単位、鮮度や食材の状態、包装容器の破損･汚れ･変形、賞味期限(消費期限)、衛生害虫、異物混入、腐敗･異臭、品温(配送時の温度含め)などであり、予め確認してから納品すること納入に際し、品質、鮮度、数量、品温、産地、外内面検査および賞味期限（消費期限）の確認を行うこと
	12. 賞味期限は、食材の製造日から賞味期限(消費期限)までの期間の2/3程度ある食材を納品すること
	13. グラム指定品は、誤差1割以内とし、指定の枚数(個数)で納品すること
	14. 原材料については品名、仕入れ元の名称および所在地、生産者（製造または加工者を含む）の名称および所在地、ロットが確認可能な情報（年月日表示またはロット番号）並びに仕入れ年月日を提示できること(以下、原材料表)
	また、食材が加工品の場合には、見積もり時に必ず提出すること
	15. 指示により栄養価、原材料、アレルギー情報、残留農薬、食品衛生法に則った安全証明書を取ること(以下、食材成分表)
	また、食材が加工品の場合には、見積もり時に必ず提出すること
	1. 本学が求める場合、納品する食材のサンプル品を提出すること
	16.
	17. 規格で特定の銘柄を指定している品は原則として他の銘柄は認めない。ただし、食材供給上の問題などが発生し、同等品として許可を得たい他銘柄があれば、原材料表、食材成分表、食材のサンプル品を筑波大学附属病院 栄養管理室へ提出することにより、同等品として認める場合があるまた、食材が加工品の場合には、見積もり時に必ず提出すること
	18. 公的機関で実施した検便検査結果を月１回以上提出すること
	19. 原材料について、納入業者または製造会社が定期的に微生物および理化学検査を実施し、結果について半年に1回以上必要である場合に提示提出すること
	20. 入荷室への入室後、靴の履き替え、着衣、手洗い・手指消毒、食材の移し替え等で、不具合がある場合、本学職員からの指示に従うことができること
	21. 納入業者の入室場所は入荷室、検収室、食品倉庫、冷凍庫・冷蔵庫までとする。し、厨房内への直接運搬はしないこと
	1. 納入食材は、食品衛生に留意し、専用のコンテナ等に移し替え、食品倉庫に納入すること。
	1. なお、患者給食用・併設保育所用（各保育所合計）の２件に分けて納入すること
	22. 検品時、納入する食材料のうち規格不合格、鮮度低下品または数量不足等があった場合は、納入業者は直ちに交換補充させ、業務に支障のないようにすること
	23. 納入する作業員の衛生・行動の遵守ができること。
	また、納入作業員は食材や衛生に関して知識を有しており、食材に関しての不備や問い合わせに対して、適切な対応がとれる人物であること
	24. 新たに納入する作業員の場合、納入業者内で本学の納品手順の教育を受けたものとすること
	1.
	25. その他、食材の取り扱い・保管・運搬等については、厚生労働省通知による大量調理衛生管理マニュアル、HACCP概念を取り入れた自主衛生管理等に基づいていること
	1. カット野菜の加工日は、当院が発注書で指定する納品日の前日か当日であること
	26.
	※上記が満たせない場合や、規格不合格等の納入が続いた場合など患者給食業務に支障をきたし、改善が認められない場合は取引を中止する。

	５．
	納入場所
	納入場所は、けやき7月9日（金）使用分までは、筑波大学附属病院、地下搬入口を経て、栄養管理室の検収室とする（図1）。7月10日（土）使用分より筑波大学附属病院 アネックス棟1階搬入口から入り検収室とする（図12）。6月21日使用分～7月9日使用分までは図1ならびに図2の　　2ヶ所に納品する。
	なお、平日の8：45～17：15の間に納品する場合は栄養管理室での検収前に附属病院納品検収所において納品確認を受けること。 （図1）。
	〈筑波大学附属病院全体図〉
	図1  栄養管理室の検収室

	納入時間
	納入時間は食材の種類により下記の通りの時間行う。
	６．　納入時間（けやきアネックス棟の検収時間）
	納入時間は食材の種類により下記の通とおりの時間とする。行う。
	7月10日以降のアネックス棟の検収時間7：00～9：00、12：30～14：00
	※ 品質不合格時の代替え品納入や、追加の発注などは上記指定時間の限りではないが業務に支障がでない時間内に納品を行うこと。
	※ 本学から緊急で発注した食材の納品時間は上表の限りではなく、本学担当者と納品業者の双方で相談の上、調整すること。
	※ 食材の確保や道路の混雑状況の問題で、上表の時間より納品時間が逸脱する場合は栄養管理室へ連絡を行い、許可を得ること。
	7月10日以降のアネックス棟の検収時間
	品質不合格時の代替え品納入や、追加の発注などは上記指定時間の限りではないが業務に支障がでない時間内に納品を行うこと。

	７．　納入方法
	納入作業員は以下の方法で納品を行うこと。
	① 厨房の入荷室側にある搬入口に設置してあるインターホンを押し、来院を伝える。
	② 納入場所（筑波大学附属病院　栄養管理室　検収室）の前室であるに入荷室で靴を履き替え、検品用ガウンと帽子を着用し、手洗い・アルコール消毒をおこなう。
	③ 食材の台車を移し替え、専用のカゴ・バット・コンテナ等(以下、コンテナ等)へ食材を移し入れる。
	なお、コンテナ等のアルコール消毒を行ってから食材の移し替え、食材は使用日毎にコンテナ等を分け、使用日を記載したメモを貼ること。入室時、手指の消毒、専用ガウン・帽子の着用、マスク・手袋・下履きの着用を行う。
	④ 本学から発注した規格を満たすかどうかの品質、数量について本学職員が実施する検品を受けること。なお、検品時、品質、数量を確認する際、納入作業員も一緒に確認を行うこと。※検収者（調理師）立ち会いの下、検収簿・納品書・納入食材の照らし合わせ、食材の品質、鮮度、数量、品温、産地、外内面検査および賞味期限（消費期限）、納入日時の確認を行う。
	⑤ 肉・魚は保存食として、納入する食材を50ｇ以上保存袋に入れ、使用日・原材料名・業者名を明記し、保存食冷凍冷蔵庫へ入れる。。
	⑥ 検品により、本学から発注している食材と納品される食材に相違がない場合、検品後に、検品者のサインと検品日を記載された納品書を受け取り、納品書には納入作業員が打刻を行い、検収者が納入日時、検収者氏名の明記をしたことを確認する。
	なお、納品書は記載されている全ての食品が納品された時点でサインと検品日を記載するものとする。専用コンテナ等に食材を移し替える。その際、専用コンテナ等のアルコール消毒を行ってから食材の移し替えを行う。
	納品書に検収者が納入日時、検収者氏名の明記をしたことを確認する。
	⑦ 検品後、食材は、食品衛生に留意し、本学職員が指定した場所に納入する。
	食品倉庫に納入を行う。その際、在庫品等については賞味期限の確認等を行い、先入れ先出しを行う。
	※本学検品担当者が、発注書と納品書の整合性を確認しながら、食材1品ずつ品質や数量、品温などを検品する。その際、納入作業員も一緒に確認を行うこと。。

	８． 発注方法
	発注はFAXにて行う。なお、FAXが受信できたことを確認するために、国立大学法人筑波大学病院総務部管理課へ返信FAXを送ること。




